
Prix TTC - Service compris

 

Les Apéritifs
Nos anisés (Ricard, Pastis 51)	  2 cl 	 2,90 €

Suze, Muscat, Porto,
Martini Rosso ou Bianco			   5 cl	 2,90 € 

Blanc/Cassis façon kir			  11 cl	 2,90 €
Blanc /Cassis façon  kir pétillant		 11 cl	 3,00 €
Champagne           coupe 11 cl  5,50 €      bouteille de 75 cl     38,00 €

Supplément sirop ou crème : 0,30 €

Sangria		  15 cl  3,70 €     	la carafe de 100 cl 	15,90 €

Whisky Jack Daniel’s	 4 cl	 6,00 €

Whisky William Lawson’s, Téquila Camino Real, Vodka Eristoff, 
Malibu, Gin, Rhum Bacardi Supérior 	 2 cl  2,90 €   4 cl	 5,00 €

Supplément jus de fruits ou soda : 0,80 €

Cidre brut       bouteille de 25cl  2,90 €            	bouteille de 75cl    7,50 €

Les Bières
Pression	 25 cl	 100 cl
1664 Bière blonde premium	   2,90 €       	     9,90 €
Panaché Bière et limonade	 2,90 €

BouteilleS	    
Kronenbourg Pur Malt Bière naturellement sans alcool	  25 cl    2,90 €
1664 Blanc Bière blanche, fraîche et fruitée	 33 cl    3,90 €	
Grimbergen Bière blonde d’Abbaye	 33 cl    3,90 €

Les Softs
Les sirops à l’eau	 verre de 20 cl	 1,50 €

NECTAR et jus de fruits	 verre de 20 cl	 2,90 €
Nectar d’abricot, Jus d’orange, jus ananas, jus de tomate,			 
jus de pamplemousse rose, jus de pomme
Les sodaS	 La bouteille	 2,90 €
Coca-Cola (33 cl), Coca-Cola Zéro (33 cl), Coca-Cola Light (33 cl),		
Fanta (33 cl), Sprite (33 cl), Nestea (25 cl), Orangina (25 cl),		
Schweppes Agrum’(25 cl),, Limonade (25 cl),

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, À CONSOMMER AVEC MODÉRATION
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LES COCKTAILS DU VIGNERON 	(15 cl)		 3,70€

• Vin rosé, purée de fraise Monin et sirop de Mojito Mint Monin

• Vin blanc, sirop de pamplemousse rose Monin

Les cocktails du fêtard!(avec alcool 15 cl)  	 4,70  €

BACARDI MOJITO the original :	 The original rhum Bacardi, sirop de Mojito mint Monin,

                                          
                            Badoit 	rouge, citron vert et feuilles de menthe

mexicain : 	Téquila Camino Real, jus d’orange, nectar d’abricot, 	sirop d’apple pie Monin

pom’pom : 	Rhum Bacardi, jus de pomme, sirop d’apple pie Monin, et feuilles de menthe

	

Les cocktails du pilote!(sans alcool 25 cl)   		3,70 €

MORITo fraise : 	Sirop de Mojito mint et purée de fraise Monin, Badoit rouge,

	                                       citron vert et feuilles de menthe

cactus : 	Nectar d’abricot, jus d’orange et sirop d’apple pie Monin

pom’pom girl : 	Jus de pomme, sirop d’apple pie Monin, feuilles de menthe

PRODUIT
BÉNÉFICIANT
DE LA BAISSE

INTÉGRALE DE LA TVA

PENSEZ À L’APÉRO À PARTAGER 
(Voir en page de couverture)

L e s  C o c k t a i l s

**Afin de vous permettre 

d’emporter les bouteilles,

toutes nos eaux sont servies 
en bouteille plastique

Les Eaux
	

bte 33cl	 bte 50 cl 		     bte 100 cl

Evian**	
2,70 €	 3,30 €

Badoit**	
2,70 €	 3,30 €

Badoit rouge**     	
2,70 €	 3,30 €

Badoit rouge**	 2,15 €
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Prix TTC - Service compris

PIÈCE DU BOUCHER*
accompagnée de frites et salade mêlée, sauce au choix

Patata Burger
Steak haché façon bouchère présenté entre 2 röstis de pomme de terre,

fromage à raclette fondu, frites, sauce Pataterie, salade mêlée

Salade de chèvre chaud
Chèvre chaud sur tartine de pain grillé,

crème ciboulette, lardons, herbes de Provence, salade mêlée

Brandade de Morue
Ecrasé de pomme de terre, morue, huile d’olive, salade mêlée

la Tartine pique-nique»
Tartine de pain grillé, jambon cru, jambon blanc, cornichons

St Môret, salade mêlée

Pom’ VégéTARIENNE
Pomme de terre cuite au four, poêlée de légumes de saison, 

crème ciboulette, salade mêlée

Gratin de Savoie
Pomme de terre en morceaux, lardons, fromage à raclette fondu,

crème, salade mêlée

6,95 €

* Sauce au choix :
Crème ciboulette, Barbecue, Poivre, Bleu et Béarnaise.

PRODUIT
BÉNÉFICIANT
DE LA BAISSE

INTÉGRALE DE LA TVA

7,90€

Du Four
à la Fourchette!Les menus enfants

sont au dos du set !

(1) BOISSONS
Pour 2 e de plus votre boisson :

Eau plate ou gazeuse 50 cl ou Bière 
pression 1664 25cl

ou jus de Fruits 20 cl
ou Soda 25 cl ou 33 cl ou Cidre 25 cl 



   Prix TTC - Service compris Prix TTC - Service compris

La Ch’ti   12,50 €
Pomme de terre cuite au four, Maroilles,

jambon cru, jambon blanc,

crème ciboulette, salade mêlée

La normande  10,90 €

Pomme de terre cuite au four, andouille,

camembert fondu,

crème ciboulette, salade mêlée

La POULET BASQUAISE   10,90 €Pomme de terre cuite au four,poêlée de légumes façon ratatouilleailerons et manchons de poulet marinés «façon 
Basquaise», crème ciboulette,  salade mêlée

La duck		  11,90 €
Pomme de terre cuite au four, 1 cuisse de canard 
confite, 	pomme fruit, salade mêlée, crème ciboulette.

La méga duck		  14,90 €
Pomme de terre cuite au four, 2 cuisses de canard 
confites, pomme fruit, salade mêlée, crème ciboulette.

La Norvégienne		  10,90 €
Pomme de terre cuite au four, saumon fumé,
crème ciboulette, citron, salade mêlée

La Montbéliarde	 11,90 €
Pomme de terre cuite au four, saucisse Montbéliarde tranchée, 
fondue 3 fromages (Emmental, Comté, Gruyère), crème ciboulette, 
salade mêlée

La Périgourdine	 12,50 €
Pomme de terre cuite au four, gésiers,
champignons, crème de cèpes, crème ciboulette,
magret de canard fumé, salade mêlée

La 3 Fromages	 8,90 €
Pomme de terre cuite au four,
chèvre et Tomme de Montagne au lait cru fondus, sauce au Bleu, 
crème ciboulette, salade mêlée

La Landaise	 14,50 €
Pomme de terre cuite au four, jambon cru,
tranche de foie gras de canard entier, magret de canard fumé
tartine de pain grillé, pomme fruit, crème ciboulette, salade mêlée

La pom’breizh	 13,90 €
Pomme de terre cuite au four,
crevettes, poisson blanc, noix de st jacques,
carottes, poireaux, champignons, crème, vin blanc, crème 
ciboulette, salade mêlée

La Savoyarde	 9,90 €
Pomme de terre cuite au four, jambon blanc, jambon cru, fromage à 
raclette fondu, cornichons, crème ciboulette, salade mêlée

La MÉGA Savoyarde	 14,90 €
C’est la «Grande Sœur» avec deux fois plus
de charcuterie et 150 g de fromage à raclette fondu en plus …

Du Four
à la Fourchette!



10.90€

pom’auvergne
Pomme de terre cuite au four,

nos 3 fromages d’Auvergne gratinés,

crème ciboulette, salade mêlée

toute l’auvergne
dans votre assiette, 

TomMe de montagne, Fourme d’Ambert, CANTAL JEUNE

...c’est vous le Chef!
Choisissez

votre recette ! 

tartin’auvergne
Tartine de pain grillé,
nos 3 fromages d’Auvergne gratinés,
crème ciboulette, tomates cerises, salade mêlée

salad’auvergne
Salade mêlée, nos 3 fromages d’Auvergne,

tomates cerises, tartine de pain grillé.

Prix TTC - Service compris

Le coin... coin, coin!

nossalades
Chèvre chaud	 En entrée   4,50 €  3,95 €
Chèvre chaud sur tartine de pain grillé, crème ciboulette, lardons,
herbes de Provence, salade mêlée

	 En entrée 6,50 €	   ou        en plat  10,90 €
Campagnarde :	Salade mêlée, lardons, jambon blanc, jambon cru, 	
	 röstis de pomme de terre gratinés au chèvre et
	 à la Tomme de Montagne au lait cru

Sarladaise :	 Salade mêlée, pommes de terre rissolées, gésiers, 	
	 champignons, crème de cèpes,
	 magret de canard fumé

gonTrand :   en plat  14,90 €
Salade mêlée, magret de canard fumé, tartine de rillettes de canard, 
tomates cerises, tranche de foie gras de canard entier, pomme fruit

pénélope :     en plat  11,90 €
salade mêlée, pommes de terre sautées,
tomates cerises,cuisse de canard confite,
tartine de pain grillé

 *ACCOMPAGNEMENTS :
Pom’ au four, Frites,

Écrasé de pomme de terre à l’huile d’Olive,
Rösti de pomme de terre, Haricots verts,

Poëlée de légumes de saison, Salade mêlée 

*SAUCES :
Crème ciboulette, Barbecue,

Poivre, Bleu, Béarnaise, Pataterie



Les poids indiqués sont avant cuisson et peuvent varier de plus ou moins 10%Prix TTC - Service compris

Le coin d
u

Grill

Saucisse Brasse* au couteau 250 gr	 11,90 €

Saucisse Brasse accompagnée d’un écrasé de pomme de terre 		

à l’huile d’olive, sauce au choix et salade mêlée

Boudin noir*de campagne 325 gr	 12,90 €

Boudin noir de campagne accompagné d’un écrasé de pomme de terre 	

à l’huile d’olive, sauce au choix et salade mêlée

Prix TTC - Service compris

1/2 poulet rôti environ 400 gr    12,90 €
Frites, sauce Pataterie, salade mêlée 

Entrecôte* 300 gr*	 17,50 €
Pavé de Rumsteck* *	 12,90 €	
Pavé Louplazé*»*	 16,50 €	
Le même pavé, façon landaise		
avec sa belle tranche de foie gras de canard entier
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Miam Miam!

Saumon mi fumé et mi salé 15,90 €
220g de pavés de saumon juste tiède,

écrasé de pomme de terre à l’huile d’olive, sauce Béarnaise, salade mêlée

La recette de la Mer

NosPatataBurgers

steak haché façon bouchère		 double 13,90 €	
Deux steaks hachés façon bouchère présentés entre 3 Röstis de pomme de terre 
accompagnés de frites, fromage à raclette fondu, salade mêlée

Pavé deJAMBON
	 simple 7,95 €	  double 14,50 €			
Un ou Deux pavés de jambon présentés entre 2 ou 3 Röstis de pomme de terre 
accompagnés de frites, fromage à raclette fondu, salade mêlée

Croustillant de VOLaille
	 simple 7,95 €	 double 14,50 €
Un ou deux croustillants de poulet présentés entre 2 ou 3 Röstis de p	omme de terre 
accompagnés de frites, fromage à raclette fondu, salade mêlée

 *ACCOMPAGNEMENTS :
Pom’ au four, Frites,

Écrasé de pomme de terre à l’huile d’Olive,
Rösti de pomme de terre, Haricots verts,

Poëlée de légumes de saison, Salade mêlée 

*SAUCES :
Crème ciboulette, Barbecue,

Poivre, Bleu, Béarnaise, Pataterie
 Sauce au choix ou sauce Pataterie 



Prix TTC - Service compris

La Petite Fondue
dans la Prairie	 15,90€
Fromage au lait de vache fondant gratiné,
pomme de terre cuite au four, crème ciboulette
lamelles de Comté, croûtons, jambon cru, jambon blanc,
rosette, cornichons, salade mêlée

Montagnarde	 15,90€
Fondue Savoyarde 3 fromages,
(Emmental, Comté, Gruyère, ail, vin blanc)	
pomme de terre cuite au four, crème ciboulette,
lamelles de Comté, croûtons, jambon cru, jambon blanc,
rosette, cornichons, salade mêlée 

Camembert	 15,90€
Camembert de Normandie AOC au lait cru fondant,
pomme de terre cuite au four, crème ciboulette,
lamelles de Comté, croûtons, jambon cru, jambon blanc,
rosette, cornichons, salade mêlée

 lesGratins
Gratin de Saumon	 10,90€
servi avec salade mêlée
Pomme de terre en morceaux, Tomme de Montagne fondue,
éfilloché de saumon, crème ciboulette 

Tartiflette Traditionnelle	 10,90€
servie avec salade mêlée
Pomme de terre en morceaux, oignons, lardons, crème,
Reblochon AOC fondu

Trilogie de Tartiflettes	 12,90€
assiette de 3 tartiflettes servies avec salade mêlée

TRADITION (Pomme de terre en morceaux, oignons, lardons,
crème,  Reblochon AOC fondu),
CHÈVRE (Pomme de terre en morceaux, oignons, lardons,
crème, chèvre fondu),
TOMME DE MONTAGNE (Pomme de terre en morceaux, oignons,
lardons, crème, Tomme de Montagne au lait cru fondue)

Géante des Alpages	 12,90€
Assiette de 3 gratins servis avec salade mêlée

GRATIN D’AUVERGNE (Pomme de terre en  morceaux, crème,
jambon cru, Tomme de Montagne au lait cru fondue),
GRATIN DU JURA (Pomme de terre en morceaux, crème,
saucisse Montbéliarde, Comté fondu)
GRATIN DE SAVOIE (Pomme de terre en morceaux,
lardons, crème, fromage à raclette fondu)
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Prix TTC - Service compris



Vins à
la bouteilleVins à

la bouteille

Vaut mieux
boire ici
qu’en face!

Prix TTC - Service compris

	                  	
	 	
	    Bouteille 75 cl

St Nicolas de Bourgueil AOC	 17,00 €
Vieux Pressoir

Touraine Gamay AOC	 14,90 €
Les Terres Blondes

Côtes du Rhône AOC	 15,90 €
Les 3 Garçons

Bordeaux AOC	 14,70 €
James Deschartrons
Lussac St Emilion AOC	 17,50 €
Grand Ricombre
Cheverny AOC Blanc 	 16,90 €
Les Borderies
IGP Méditerranée Rosé 	 14,50 €
Cave de Saint Tropez

rouge
frais et léger

rouge rond et charnu

blanc
rosé

Pays d’Oc IGP Blanc
Pays d’Oc IGP Rouge

Pays d’Oc IGP Rosé

Chardonnay
Merlot

Cabernet Sauvignon

9.90€
	 La bouteille de 75 cl

Votre bouteille
n’est  pas terminée 
Emportez-là !

laCuvée
des Potes

• IGP oc Sauvignon Blanc - St. Clair •

• IGP gard Rosé •

• Bordeaux Rouge AOc - R. de Monsenac •

       verre              Pichet de ma Mère       Pichet de mon Père

1.95€ 12 cl       3.40€ 25 cl        5.95€ 46 cl

la Posolog
ie de l’E

té...

Coteaux d’Aix en Provence AOC

   La Bargemone         Magnum 150 cl   29,90 €

la Grand
e Bouteill

e

à partag
er!
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des tannins 
de velours. 


